
Проект by Antonio Fresa & Glen Ballis

Asian
cuisine
restaurant



RAW BAR
Плато из живых морепродуктов в стол

МОРСКОЕ ПЛАТО

Ассорти сашими: 
лосось, гребешок, тунец Блюфин, 

креветка ама эби, хамачи (все по 25 гр),  
1 морской еж, 1 устрица Розовая Джоли, 

Камчатский краб (30 гр) 

4900

МОРСКОЕ ПЛАТО ROYAL

Ассорти сашими: 
лосось, гребешок, тунец Блюфин, 

креветка ама эби, хамачи (все по 50 гр),
черная икра, 4 морских ежа,  
2 устрицы Розовая Джоли, 

2 устрицы Жилардо,
фаланга Камчатский краба

12 000



УСТРИЦЫ
Аквариум / за 1 шт.

Мы выловим и откроем свежие устрицы из наших аквариумов. 
Пожалуйста, уточните, какие сегодня у нас есть устрицы 

в ресторане.

Жилардо (Франция) 

Касабланка (Марокко) 

Розовая Джоли (Намибия) 7001600

700

950

480

3300

ЖИВОЙ КАМЧАТСКИЙ КРАБ
за 100 гр.

Краб подается с соусами:
спайси соус, 
сливочно-чесночное 
масло, соевый соус, 
мисо соус 

МОРСКИЕ ЕЖИ
Аквариум / за 1 шт.

Подаем с перепелиным 
яйцом, соусом понзу и 
луком сибулет 

Канадский лобстер 

ЛОБСТЕР
за 100 гр.



СУШИ 
(1 шт.)

САШИМИ

ТАРТАР

290

950

310

590

700

850

620

990

650

990

2200

750

2400

2400

1200

650

790

Лосось

Тунец Блюфин (Япония)

Гребешок

Ама Эби 

Устрица

Хамачи (Япония)

Краб Камчатский

Вагю

Лосось

Тунец Блюфин (Япония)

Гребешок

Ама Эби

Хамачи (Япония)

Тунец Блюфин (Япония)

Краб Камчатский

Говядина

Лосось

ГУНКАНЫ 
(1 шт.)

390

990

630

1100

450

1100

450

610

Лосось

Тунец Блюфин (Япония)

Гребешок

Ама Эби

Угорь

Хамачи (Япония)

Краб Камчатский

Вагю



ЧИРАШИ БОУЛ

РОЛЛЫ

650

890

850

1350

1450

2400

1100

1900

2400

1800Рис, гребешок, лосось, 
креветка ама эби, 
авокадо, эдамаме

Пюре авокадо 
с васаби

Лосось

Угорь

Гребешок и черная икра

Ама Эби и черная икра

Хамачи (Япония)

Камчатский краб и 
красная икра

Вагю

Тунец Блюфин (Япония)

СУПЫ

Лакса

Говяжий бульон 
с пшеничной лапшой

Куриный суп с вонтонами 490790

610



ЗАКУСКИ

Лепешка с луком, 
авокадо, васаби

Битые огурцы

Капуста кимчи

Цветная капуста, мисо

Грибы по-гонконгски

Спринг-ролл 
с ягненком

Эдамаме, чили соль

Креветки с чесноком 
и чили

Чукка, шпинат, авокадо

Салат с хрустящей уткой

Зеленый салат с крабом

Зеленый салат

Манду 
с Камчатским крабом

Гедза с вагю

Дамплинги с уткой

Печеные баклажан, 
соус бульгоги

590

1100

1450

650

990

1500

690

750

590

390

390

490

390

820

390

1100

ЛАПША И ЖАРЕНЫЙ РИС

Hand-pulled* noodle 
с говядиной

Hand-pulled* noodle 
с креветками

Жареный рис 
с цыпленком

Жареный рис с крабом

690

1350

690

790

* Лапшу для блюд готовим 
исключительно вручную по 
всем традиционным рецептам и 
канонам.



ОСНОВНОЙ КУРС

Утка Чар Сью

Угорь BBQ, 
рис на пару

Утиная ножка конфи
с яичной лапшой

Палтус мисо-чили

Лосось терияки

Осьминог, 
томаты бок чой

Цыпленок 
с лемонграссом

Бифштекс, жареный лук, 
тонкацу 

Рибай, мисо масло, 
японский барбекю (100гр)

Вагю, стейк Рибай (А5) 
(100гр)

Томленое говяжье 
ребро, тонкацу

Лапша с Лобстером
(соус из мидий с добавлением 
соуса ХО, томатная сальса, 

термидор)

850

1850

6000

2900

12 000

3600

950

1250

1250

1590

2200

1250

ДЕСЕРТЫ

Тирамису 
с земляникой и матчей

Крем-брюле, маракуйя 
и бобы тонка

Рисовый мусс, кокос, 
манго

Жареное молоко, 
малина, кокосовый 
йогурт

Нама шоколад*

Мороженое и сорбет 
(в ассортименте)

(матча, мандарин, 
белый персик)

850

550

650

650

300

250

* Нама шоколад — дословно 
«живой» шоколад. Благодаря 
особой технологии 
производства, высокому 
содержанию свежих сливок и 
высококачественного какао 
нама тает во рту.




